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Ficha Técnica

PRODUTO: Brilho Alimenticio Dourado
PAIS DE ORIGEM: Brasil

O Produto Brilho Alimenticio Dourado € fabricado pela FAB Industria e Comércio de Produtos
para Artes e Festas LTDA. Sua principal aplicagao é para o chantilly, podendo ser utilizado tanto
em bombinha pulverizadora quanto aplicado de forma direta, proporcionando uma cor viva e
garantindo brilho dourado as suas criagbes. Recomenda-se que o chantilly tenha uma cor base de
fundo semelhante a do produto para maior rendimento, além de permitir que o brilho se destaque
ainda mais.

O produto também pode ser aplicado em brigadeiros e chocolates, proporcionando brilho e
apresentando como caracteristica uma cor viva em tom amarelo.

O Brilho Alimenticio Dourado nao contém ingredientes de origem animal, e a empresa nao
realiza testes do produto finalizado em animais.
Os brilhos alimenticios s&o vendidos em embalagens de material cristal, contendo 3 g de

produto e estdo disponiveis em diferentes cores.

Ingredientes/Conteudo

Goma laca (INS 904), Carbonato de Calcio (INS 170i) e Corantes Artificiais: Amarelo
Tartrazina (INS 102) e Amarelo Crepusculo (INS 110).

NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE.

"Pode ter efeitos negativos na atividade e na atengao das criangas".




VALIDADE: 2 anos.

Propriedade Aspecto Método de Analise
Cor Caracteristico
Odor Caracteristico Comparagéo do Lote com a
. . . amostra Padrao.
Brilho Caracteristico
Estado P6 (solido)

Instrugées de armazenamento

Conservar em local fresco e seco. Manter em temperatura ambiente.

Instrugoes de uso
1) Chantilly:

1.1) Bombinha Pulverizadora: Adicionar uma quantidade suficiente para o efeito desejado do
Brilho Alimenticio Dourado na bombinha pulverizadora, em seguida inverter a bombinha de
modo que o tubo transparente fique de cabecga para cima, a fim de que a aplicagdao do produto

aconteca de forma eficaz.

1.2) Aplicacao Direta: Adicionar uma quantidade suficiente para o efeito desejado do Brilho

Alimenticio Dourado no chantilly.

2) Brigadeiro e Chocolate: Colocar o alimento dentro de um recipiente e adicionar o Brilho
Alimenticio Dourado, fechar o recipiente e chacoalhar até que o produto fique bem

aderido.
*A aplicagao do produto em excesso pode trazer amargor.
**Nao diluir o produto no alcool etilico de cereais.
"Pode ter efeitos negativos na atividade e na atengao das

criangas".
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