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Ficha Técnica 

PRODUTO:   Corante Soft Gel artificial alimentício Vermelho Rubi 

PAÍS DE ORIGEM: Brasil 

        O corante Soft Gel artificial alimentício Vermelho Rubi  é um produto Hidrossolúvel fabricado 

pela Fab Indústria e Comércio de Produtos para Artes e Festas LTDA, é indicado para ser 

misturado em massas, recheios,coberturas, macarons, suspiros, glacê real, chantilly e pasta 

americana, conferindo coloração característica, semelhante ao rótulo da embalagem, e variando a 

tonalidade de acordo com a quantidade de corante aplicada.  

O corante Soft Gel artificial alimentício não contém ingredientes de origem animal e a 

empresa não testa o produto finalizado em animais.  

Os corantes são vendidos em embalagens de 25g e 60g de conteúdo, mantendo a mesma 

fórmula de produção e oferecendo diferentes opções de quantidades aos clientes.  

Ingredientes/Conteúdo 

Amido Modificado, Espessantes Goma Carragena (INS 407), Goma Jataí (INS 410), Acidulante 

Ácido Cítrico (INS 330), Sal, Conservante Benzoato de Sódio (INS 211), Conservante Sorbato de 

Potássio (INS 202), Açúcar Invertido, Glucose em pó, Água, Corantes Vermelho Bordeaux 

(INS 123), Vermelho Allura (INS 129), Vermelho Ponceau (INS 124) e Amarelo Crepúsculo (INS 

110). "Pode ter efeitos negativos na atividade e na atenção das crianças".



 

Validade: 2 anos  

NÃO CONTÉM GLÚTEN. NÃO CONTÉM LACTOSE. 
  

Características Aspecto/Valor Métodos de Análise 

Cor Característico 
Comparação do lote c/ a 

amostra padrão 
Odor Característico 

Estado Físico Fluído; viscoso, sem grumos; softgel 

Viscosidade Entre 600 e 1.000 cP Viscosímetro 

 
 Instruções de armazenamento  

Conservar em local fresco, seco e ao abrigo da luz direta. Manter em temperatura 

ambiente.  

 Instruções de uso  

É possível que ao ser adicionado em excesso o corante altere o sabor e a textura, podendo 

se tornar amargo e /ou talhar o produto; por isso deve-se seguir as recomendações de usar 1g de 

corante a cada 100g de produto final (como descrito no rótulo).  

 

Garantimos que os produtos atendem as especificações.  
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