Ovo Or Negro

Ingredientes

130g x2 Fraccionado Branco
25g x2 Or Negro
Fraccionado Leite

Preparacao
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Derreta o Fraccionado Leite e preencha trés cavidade da
Forma Ovo Tradicional 100g. Deixe ganhar uma pelicula e
verta o Fraccionado excedente sobre um papel vegetal.
Deixe secar. Repita a operacao. Leve ao frio por 15 minutos.

Derreta 130g de Fraccionado Branco. Junte 25g de Or
Negro e mexa bem para integrar. Verta na Forma Ovo
Vazado Bolinhas. Bata a forma para retirar possiveis bolhas
de ar. Coloque o silicone e a terceira parte da forma e
pressione bem para que o Fraccionado preencha a
totalidade da Forma. Leve ao frio até secar. Repita a
operacao para fazer a outra metade do ovo.

Desenforme as trés metades do ovo de Fraccionado Leite.
Coloque um recipiente com agua fervente sobre a bancada
e sobreponha uma superficie metalica lisa. Passe duas
metades de ovo Fraccionado Leite na superficie metalica
aguecida de modo a que derretam ligeiramente e
aproxime-as para que colem.

Cole este ovo em meio ovo Or Negro aguecendo a sua base
na superficie metalica quente. Devera ficar uma parte da
base do ovo colada e a outra em suspenso de modo a poder
fechar o ovo Or Negro. Passe a outra metade do ovo Or
Negro na superficie metalica aquecida e aproxime-a da
peca que estamos a trabalhar de forma a obter um ovo
totalmente fechado. Passe a base a deste ovo na superficie
metalica agquecida e coloque-a sobre a terceira metade de
ovo Fraccionado Leite anteriormente preparada.

Nota: Poderd fazer uma outra versdo deste ovo substituindo
o Or Negro por Croccant Frutos Silvestres ou Croccant
Tropical nas seguintes proporcdes: 125g de Fraccionado
Branco e 35g de Crocante.
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