Bolo qubom

Ingredientes

Massa do Bolo:

500g Bolo Chocolate Duplo
1759 ovos

12g agua

1509 dleo

1saqueta de café sollvel

Recheio:
200g Nocciola Intensa

Cobertura:
300g Ganache Solida Leite
100g Crocante Amendoim

Produto Complementar:
Desmoldante

Preparacao

01 Pré-agueca o forno a160°C.

02 Numa taca junte o Bolo Chocolate Duplo, os
0OVOS, @ agua, o 6leo e o café soluvel. Misture tudo
com uma vara de arames até que figue uma
mistura homogénea. Coloque numa forma de
meia esfera untada com Desmoldante.

03 Leve ao forno por 50 a 60 minutos. Deixe
arrefecer antes de desenformar.

04 Corte ao meio, recheie com a Nocciola Intensa.

05 Paraacobertura, aqgueca a Ganache Solida
Leite de forma a torna-la mais fluida. Junte o
Crocante Amendoim. Verta sobre o bolo previa-
mente colocado sobre uma rede. Deixe solidifi-
car a temperatura ambiente.

Nota: Foi utilizada uma forma meia esfera de
18 cm.
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